KIDS

ELBCUISINE

Vanillekipferl

Zutaten
280g Mehl
70g Zucker
100g geschalte, gemahlene Mandeln
210g Butter oder Margarine
2 EL Puderzucker
1P Vanillezucker

Zubereitung
Mehl mit Zucker, Mandeln und Butter oder Margarine mit den Handen zu einem
geschmeidigen Teig verkneten. In Folie gewickelt 2 Stunden kalt stellen. Jeweils
walnuBgroBe Stiicke abnehmen und erst zu Roéllchen dann zu kleinen Hérnchen formen.
Auf einem mit Backpapier belegten Blech bei 180 Grad 15-20 Minuten backen.
Puderzucker mit Vanillezucker mischen und die noch warmen Platzchen darin wenden.
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