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Gurken-Lollies

Die Gurken-Lollies sind ganz einfach herzustellen, auch Kids macht die Zubereitung viel SpaB3. Man braucht nur
eine Gurke und 1-2 Méhren, dazu ein Messer, einen Apfelausstecher und ein paar Sticks. Zuerst die gewaschene
Gurke in Scheiben schneiden und die Méhren waschen und schalen.

Zubereitung
B \\

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3
Das Innere der Gurke Die geschalte Méhre durch die
ausstechen. Gurke stechen.

Alles bereitlegen.

B

Schritt 4 Schritt 5

Die Mohre direkt an der Mit dem Stick Gurke und
Gurkenscheibe abschneiden. Mohre zusammenstechen.

Gurken-Blumen

Fiir die Gurken-Blumen braucht ihr ebenfalls eine Gurke, 1-2 Mohren und ein Stlick Kase, dazu ein Messer, einen
Apfelausstecher und ein paar Zahnstocher. Zuerst die Gurke waschen und die Méhren waschen und schélen und
beides in Scheiben schneiden. Den Kase in kleine Wiirfel schneiden.

Zubereitung

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Fertig!

Gurkenscheiben halbieren,  Das Innere der Gurken Gurkenschﬁziben halbieren,
aus den Méhren zwei aushohlen. aus den Méhren zwei
Dreiecke schneiden. Dreiecke schneiden.
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Fruchtige Zauberstdbe

Melonen kommen bei allen Kids gut an, diese Zauberstabe nattirlich auch. Die Zutaten sind Melone und
Heidelbeeren. Zuséatzlich braucht ihr Ausstecher, ob Stern oder Herz und lange HolzspieBe. Es geht ganz fix!

Zube reltung

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3

Alles bereit legen. Stern oder Herz ausstechen. Die Heidelbeeren auf den
SpieB schieben.

Schritt 4 Schritt 5
lhr konnt ruhig 4-5 Stlick Am Schluss Stern oder Herz
nehmen, je mehr je netter. aufpieksen.

Lustige Bananen

Bananen schmecken noch viel besser, wenn sie einen anlacheln. Mit einem Gesicht, einer Sonne oder einer
kleinen Botschaft reizen sie noch viel mehr zum Essen.

Zubereitung
Hier gibt es nicht viele Schritte.
Einfach einen Stift nehmen und der
Phantasie freien Lauf lassen.

< Lachelnde oder traumende Gesichter
oder auch ganz aktuell eines von den
bekannten Minions auf die Banane
malen.

Viel SpaB!
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